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お問い合せ先

受付時間／9：00 ～ 18：00（土・日・祝 定休）

2023.11 1,000 ①-1
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D’s GIFTのご注文票（別紙）にご記入の上、
FAXにてお申し込みください。

選べる



●セット内容／冷凍殻
付きほたて（大）20枚

●セット内容／姿煮1尾入り×5

●セット内容／銀鮭切身
140g（2切）×4） ●セット内容／三陸ほや・三陸かき・プリプリほたて・三陸た

こ各90g・三陸真いわし・三陸さんま・三陸さば各90g×各1
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宮城県産帆立は他地域より甘みが強く、貝柱が大きく、肉厚で栄
養価が高いのが特徴。産地の契約漁師より早朝、水揚げされたば
かりの帆立を鮮度を落とさないよう海水ごと工場へ搬入し、冷凍し
ました。解凍してそのままお刺身はもちろん、色々な料理にお使い
いただけます。

宮城県塩釜港に水揚げされた、市場直送の新鮮な金
目鯛を特製たれでふっくら煮付けました。湯煎で手軽
にご賞味いただけます。

岩手県久慈市内の久慈湾で養
殖された銀鮭「久慈育ち琥珀
サーモン」です。飼料には久慈
市の特産品である山ぶどうの
搾りかすを添加するほか、同市
で獲れたミール原料を一部飼
料に利用するなどまさに地域に
根付いたご当地サーモンです。

三陸産のブリ、カツオ、マダラと岩手県大槌
町で養殖されているトラウトサーモンを使
用。オリジナルのしょうゆたれとごまたれで、
簡単・おいしい・三陸の味をお楽しみいただ
けます。たれは、魚本来の味を生かすため、
原材料に化学調味料・保存料を使用してい
ないものにこだわりました。

三陸を代表する海の幸の魅力がいっぱいの味わいに
仕上がっています。三陸で水揚げされた魚介類を、新
鮮なうちに加工しました。

●セット内容／490ｇ

●セット内容／牡蠣の潮煮
100g、帆立の潮煮180g、ほ
やの潮煮100g各1×2セット（合
計6個）

自社製造の松前漬に数の子や国内産あわび、本
場気仙沼加工のふかひれ、国内産味付いくらを
贅沢にトッピング。ご飯に盛り付けるだけで豪華
海鮮丼をお楽しみいただけます。

古くから石巻漁師に伝わる伝統の“潮煮製法”で仕
上げた潮煮3種類のセット。素材から出てくる旨味
の“潮”だけで煮込み味をしみこませた、無添加・無
調味の濃厚な魚介の旨味をお楽しみください。
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Choice Gift

●セット内容／ブリしょうゆたれ漬け、ブリのごまたれ漬け、カ
ツオしょうゆたれ漬け、カツオのごまたれ漬け、トラウトサーモ
ンしょうゆたれ漬け、トラウトサーモンのごまたれ漬け、タラしょ
うゆたれ漬け、タラのごまたれ漬け　各100g×2セット
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